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CULTURA DO ARROZ

As varledades mais cotadas no comercio do arroz,
entre nos, sao: matao branco, matao doirado, agulha,
iipo agulha, existindo, ainda, o merul:m, de menor pro-

S <ura no comercio.

TERRENO

O terreno apropriado a cultura do arroz deve ser
um tanto humido para se ter bom resultado, e:mbot"i
~seja pobre e improprio para outras -culturas.

Deste modo, podemos afirmar que o arroz pode ser
cultivado em quasi todas as terras do Amazonas.

e © © © o ® V' W W
o o o o o L. K |
e © © @ o o ., 1,Q'V :
e o o o o o ) Y L _ 3}
® ® e © © © \ :
e o @ . o o 1. 0 |
® © e © @
® @ © © o
_e.ﬂéé @ © ©

B

Desenho mostrando as distancias e profundidades das
sementes, que devem ser rigorosamente observadas
na plantacdo do arroz. — Distancias: 0,22 x 0,44,
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LSCOLHA DAS SEMENTES NOS ARROZAIS

Para ﬂal efeito, o agricultor, um pouco antes da
colheita, percorre o arrozal e escolhe denfre os pés bem
formados, as espigas que cont!enham a maior quantidade
de graos femeas.

- COMO SE COI\HECEM ESSAS ESPIGAS

Quando o. arrozal es‘tiver. apend(yado,'wo agricultor
separa todas as espigas bem formadas que tiverem, do
principio do cacho para a ponta, dms ramos dentro da
mesma bainha.

- Estas espigas devem ser separadas parda o novo
plantio, por darem grandes Vantagens a cultura.

-PREPARO DAS SEMENTES

Antes de proceder a semeadura € de grande ut;l.
dade preparar as sementes, embora ja tenham sido es-
colhidas.

As prlmelras operacoes, de que devemos culdar sao
a peneiracio e ventilacdo, as quais tém por fim separar
as sementes boas das chocas e de materias esrtanhas

Eliminando quaisquer substancias extranhas das
sementes, convém proceder a sua desinfecao, para.as
expurgar de todos os germes parasﬂarlos que acaso
possuam.

Essa desinfecdo € feita em banhos nas segumtes
solucoes: sulfato de cobre ou agua de ecal.

Uma das solucbes mais usadas € preparada nu
seguinte forma: cinco qullos de sulfato de cobre para
100 litres dagua.

Preparada a solucao, nesta quantadade ou em outra -
‘menor, toma-se certa porciao de sementes e deixa-se de
molho na mesma, por espaco de uma hora, tendo e devi-
do cuidado de mexer com um pedaco de pau, para pro-
vocar a flutuacao dos graos chochos ou de outras se-
mentes extranhas, principalmente se nao foram ventiia-
das antes da desinfecao.

PLANTIO - ~

O arroz semea-se nas vargens, de outubro a novem-
bro, e nas terras firmes, de janeiro a fevereiro.



_, Esla semeadura ¢ quasi a flor da terra, cobrindo-se
as sementes com uma leve camada de terra, para nao
- serem comidas pelos. passaros.

O agricultor que nao dJSpoe de semeadﬂres mecanicos
proprios para a semeadura do arroz, deve  fazer este
servico com um tergado ou outro instrumento que se
_ preste para €sse servico.

.Nada mais facil que o agricultor, com a ponta de um
tercado, fazer um pequeno golpe no terreno, que dé para
suspender levemente uma camada de terra e colocar
imediatamente seis a oito grios, tendo apenas o cuidado
-~ de deixar cair o bocado de terra que esti na ponta do
~_tercado sobre as sementes.

: Para facilitar, mais tarde, a limpa e a “colheita,
abrem-se as covas na distancia de um palmo nmas das
outras, observando-se a distribuicio das sementes,
. eonforme mosira o desenho que ilustra este {rabalho.

TRATOS

O arroz, como todas as (}utras plantas, carece de
ecertos cuidados culturais.

: Os tratos dos arrozais siao de tal 1mport:am:1a, que o
arrozal que ndo for tratado pouco produzira.

A capina nido ¢ feita com enxada muito larga, para
nao cortar alguns pés de arroz e facilitar a rapldez '
desse servu;so :

A época apropriada para a cepina dos arrozais, €
quando a plantagao esta suficientemente desenvolvida.
Capinado nessa ocasifio, o proprio arrozal abafa qualquer
vegetacao que fenha aparecido. - Quando o arroz é ainda
muito novo mdo se conseguem tais resultados, porque
‘reaparecem as hervas daninhas, que se desenvolvem
rapidamente - dificultando o crescimento das plantas

 cultivadas.

Em todo caso, pode-se fazer este servigo com certa -
frequencla. quanto mais cédo possivel, para destruir as
plan’tas invasoras, 4 medida que forem aparecendo

COLHEITA

O agricultor que acompanhou com devido interesse
o crescimento das suas culturas, as quais dispensou tiodos
0s seus cuidados, se sentira safisfeito, ao observar a cor
doirada que as suas plantacdes vio adquirindo.
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G momento de preparar 0 ma’{enal uecessarm pma
a colheita.

I dificil poder estabelecer com’ seguranoa - a
Verdadieara epeca da colheita, devido ao clima, ao si stema
de cultura e a precocidade das sementes.

Quando: o agricultor notar o amarelamento completo
das espigas, se for na época do inverno, deve comecar
a corta-las, qualtro c¢entimetros abaixo do cacho,\se'ndo no
verao, cortam-se uns .vinfe centimefros acima do sok),
- para obter-se segimda producao. ' ,

A colheita a mao ¢ feita com pequenas foices p*‘oprlas
para cortar os cereais. A melhor hora para se iniciar esse
servico € logo que o sol tenha evaporado o orvalho que
humedece as plantas. r)-epogis de cortadas. depositam-se as
_espigas no chao, onde sao deixadas por certo tempo, antes
de serem enfe’h(adas

Estando o arroz bem enxuto do ory alho, amasrram-se

W

as espigas cortadas em pequenos molhos, para facﬂltar-'

a conducao ao lugar da secagem.

Quando o arroz esta bem maduro, vae se enfeixando
4 medida que vae sendo colhide. Tambem neste caso,
hawvera vantagens em deixar os feixes nmo terreiro com as

espigas para cima, afim de que O arroz p(}ssa secaf

melhor.

Como ja dissemos, o arroz, & medlda que for cortade,
deve ser deixado por uns dois dias amontoado, para que
os resfos da seiva nutritiva do colmo passem para os
graos, favorecendo ainda o amadurecimento. A vantagem

dessa breve demora nos montes e facaht‘ar O rfamdﬂ ;

deqprendmleqto dos graos. _ ,
SECAGEM. = _

A secagem do arroz € uma das operacoes essenciais
para garanfir a conservacao do produte. Quando €

~armazepado ainda humido fermenta e perde grande par’te

do seu valor comercial e nutritivo.
Sendo necessaria a perteita secagem do _arroz,
vejamos como esta deve ser feita.

O arroz deve ser espalhado num terreiro bem enxuto,

precisando ser mexido de wvez em quando, para O
“aquecimento ser mais uniforme possivel. S0

- Empregam-se para éste fim ancinhos de ferro ou de
madeira com ¢abos compridos, para facilitar o servico.
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A’ tardse, antes do por do sol, reune-se o arroz em
montes, fasendo-se estes sempre maiores, a medlda* que
aumenta a secagemn.

E’ preferis e} amontoar o arroz antes do anultecer
porque o arroz, estando ainda bastante aquecido, conserva
e aproveitla melhor o ealor em beneficio da secagem.

- Esses montes devem ser cobertos com encerados e, se o

tempo nao estiver ameacando chuva, podem ser

‘aproveitadas as mesmas palhas do arroz.

Quando as chuvas sao constantes e nao permltem

espaithar o arroz nos terreiros, entao arejam-se
- frequentemenite - os montes co]ocados 1nos galpoes para

evitar que fermentem.

A operaca»o da secagem dura de quatro a seis dias,
variando ésse tempo segundo a espessura da camada e
época do ano em que é feita. :

BATEDURA

Uma veéz o arroz seco, é preciso baté-lo para 0S graos
se desprenderem das espigas.
Esse processo de batedura é relatlvamente rapido.

Quando as espigas sio comntadas a canivete, o arroz, &

batido, levemente, com um pau até desprender todos os
graos do cacho. No outro caso, batem-se levemente os
molhos sobre wvaras ou no chio, tendo o cuidado de
sacudir, de vez em quando o feixe para separar o arroz
j& debulhado. - Em qualquer dos casos, ¢ indispensavel
que o arroz seja colhido maduro e esteja bem séco na
peasiao da batedura. :

CONSERVACAO
O arroz em casca, geralmenlte ¢ beneficiado no mesmo
ano da colheita, permanecendo, portanto, muito pouco
nos armazens. Se, por qualquer circunstancia, o agricultor
nao puder vender ou beneficiar, ¢ de grande vantagem
ventilar sempre este arroz, para evitar ou afastar as

pragas, repetindo sempre éste servico, até chegar a
oportunidade de coloca-lo.

CON,CL,USEO .

' Por estas ligeiras instrucdes, compreendam o0s
agricultores quanto ¢ facil e praticavel a eultura do arroz
no Amazonas. :
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A disponibilizacao (gratuita) deste acervo,
tem por objetivo preservar a memdria e difundir a
cultura do Estado do Amazonas. O uso destes
documentos é apenas para uso privado (pessoal),
sendo vetada a sua venda, reproducao ou copia
nao autorizada. (Lei de Direitos Autorais - Lei n°
9.610/98). Lembramos, que este material pertence
aos acervos das bibliotecas que compoem a rede
de bibliotecas publicas do Estado do Amazonas.

EMAIL: ACERVODIGITALSEC@GMAIL.COM
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Secretaria de
Estado de Cultura

CENTRO CULTURAL DOS
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