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 OS ABACAXIS

Set plantio cuidadoso

Sua industria rendosa
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" (Distribuicdo gratuita)

O Banto Popular de Manaos @ a unica sociedade
de credito popular e agricola que favorece o
pequend commercio, as pequenas industrias, a 3
agricultura e a lavoura, emprestando dinheiro ent
doze prestagdes mensaes. Tambem recebe am
deposito as pegaenas economias, pagando - juros
até 8 o, a0 anno. O seu movimento global jé
altinge a quantia de Rs.1.154:4588171.
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ASSUMPTOS AGRICOLAS

OS ABACAXIS

O abacaxi € uma fruta como a laranja, optima-
mente acceita em toda parte onde apparece exposta ao
consumo.

Se do Brasil ainda ndo se exportam grandes
quantidades dessa esplendida e saudavel fruta, é por
falta de iniciativa, ou antes por falta de se comprehender
que foda a fruta para ter mercado, que pague bem,
necessita merecer todo o cuidado desde o seu cultivo,
até a sua exposi¢do para venda a retalho.

Quem visifa nossas culturas de abacaxi, logo de
enfrada percebe que essa planta é considerada planta
selvagem, com obrigacdo de produzir bons frutos du-
rante muitos annos na mesma ferra, a troco de algumas
descuidadas capas, nada mais.

Quem ja falou em adubar abacaxisaes e de esta-
quear fodos os pendges antes que verguem com o
peso da fruta desenvolvida?

Abacaxi € cultura de terras ruins, € o que se
ouve geralmente.

Se ndo é por demais exigente, de facto, porém,
iss0 ndo quer dizer que as terras onde é plantado,
geralmente pobres, tenham toda a vida o que dar 4s
plantas para produzirem frutos sdos, de boa apparencia
e de bom gosto. ..

Quando muito terreno destinado a abacaxisal é

arado e gradeado uma unica vez ¢ s6 ha capricho 1o
alinlkamento.
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Nio se faz uma escolha rigorosa de mudas, ser-
vindo qualquer. De seleccdo nunca se falou.

A plantagao é feita sem o escrupuloso cuidado
de ndo deixar cahir terra no c6po e entre as folhas das
mudas. ___—%

As mais das vezes sdao enterradas demais pela
terra ainda esta frouxa devido 4 muito recente aracao
e gradeacgao.

Todas as plantas da familia dos ananazes e aba-
caxis, desde os gravatds e os ananazes bravos, nido
toleram terra entre as folhas.

Se 0s ananazes bravos formam touceiras, é por
uma defesa contra tudo que lhes possa projectar terra
e pé dentro do feixe das suas folhas espinherntas

Outras’ plantas da mesma familia epcarapitam-se
nas arvores e nos rochedos, fugindo 4 terra e ao pé
que, formando !ama no encartuchado de suas folhas,
prejudicam a sua vegetacdo, principalmente a frutifis
cacgao. .

E' vma das causas da desigualdade do cresci-
mento das plantas e da pouca regularidade na frutifi-
cagio dos abacaxisaes, a terra que na occasido das
carpas, ou ja mo momento da plantagio, por descuido
do ‘trabalhador se vae empastar entre as folhas.

Uma das principaes causas de abundante prague-
jamento dos abacaxizeiros pelo pulgdo que nelles dd
geralmente, € o enfraquecimento da planta pela terra
projectada pela enxada ou pélo pé levantado pelas ven-
tanias que cntra entre suas folhas e no cépo central.

_ Nos terrenos muito. pulverulentos é onde mais
praguejam os abacaxizeiros e onde produzem frutos
menores.

Outra praga que se desenvolve cada vez mais, é
a mariposa, cujas larvas se desenvolvemr dentro dos
abacaxis, impedindo o seu crescimento, deformando-o0s

“e ndo rarvo gnutilisando-os completamente.

Nao ha .o cuidado de revistar os frutos, um por

am, para irem,.sem dé nem piedade, sendo colhidos

 #odos os que nioslrareny sigmal de esfar aldcados-pels .
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lagarta da mariposa, que os pragueja, enterrando-os e
cobrindo-os com; no minimo, um palmo de terra.

E’ menor o prejuizo da porcentagem dos abacaxis
atacados que se colhem desde que comegam a appa-
recer signaes da praga, nos primeiros, do que fazer
uma colheita com grande porcentagem de frutas mais
ou menos estragadas.

E’ sabido que na primeira colheita num abacaxisal
novo poucas sao as frutas praguejadas que opparecem
€ que nos annos seguintes € mesmo nos augmentos
da plantagido, cada vez maior € o numero de abacaxis
bichados.

E’ deploravel a desigualdade do aspeclo e do
tamanho dos abacaxis que. sdo colhidos num dos
nossos grandes abacaxisaes, na sua maioria medios e
pequenos.

Nao ha o cuidado de estaquear os penddes antes
que a fruta penda pelo seu peso.

O abacaxi que amadurece, penso, fica com o lado
que olha a terra verde por falta de ter tomado sol, o
que tanto enfeia a fruta como prejudica no gosto e na
quantidade de caldo, como faz com que do lado verde
0 bagaco fique mais fibroso.

E’ muito mais lucrativo colher cem abacaxis
grandes e bem amadurecidos do que duzentos de todos
os tamanhos 2-sem cor igual em toda a superficie.

A corda dos frutos que crescem pendidos é de-
formada ficando em angulo com o sabugo da fruta.

De preferencia as carpas devem ser dadas quando
a terra estiver humida.

E’ outro defeito plantarem as mudas muito perto
umas das outras, deixando ‘ruas estreitas demais, im-
pedindo o trato ao correr das ruas 4 carpideira sem
esbarrar nas plantas e a capa dos vdos 4 enxada, sem
forcar as folhas baixas.

O abacaxiseiro quando estd com fruta nao quer
ser bolido.

Ha lavradores que chegam terra fazendo monte 4

roda dos pés, € um erro. O chdo deve ser bem chato.
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. sendo melhor os centros das ruas serem mais fundos
do que mais altos do que o nivel das linhas das plantas.

Os Estados Unidos consomem quantidades for-
midaveis de abacaxis a optimos pregos, € mais houvera.

O Hawail ¢é o grande fornecedor de abacaxis para
esse mercado de tudo quanto éfruta, em colossaes
quantidades.

Uma das razoes de um optimo resultado obtido
com a cobertura da terra dos abacaxisaes com papeldo
alcatroado, nessas linhas, € evitar que a terra e o po
vao prejudicar as plantas e tambem o de ndo movel-as
nellas esbarrando pelas carpas repetidas.

Quem compara uma photographia de um abaca-
xisal do Hawail com uma dos nossos e as figuras de
montes de frutos de 14 com os daqui, convernce-se que
ainda estamos na idade media dessa cultura.

Na Europa o abacaxi € desconhecido de fodo. Ld
apparecem nos mercados ananazes da ‘Africa, verdade
seja dita, muito aromaticos que s@o pagos por pregos
absurdos.,

Na Suissa, ha pouco fempo, alguem que levou
alguns abacaxis daqgui ld os vendeu, apurando ao cam-
bio de 4, 255000 por cada um,

Em Buenos Aires, abacaxis escolhidos nesses de
carregacdo que vdo para ld sdo vendidos por 5 até
108000 cada um.

Ora, que o lucro liquido seja de 18000 por fruto
€ uma mina,

A terra de terrico bem composta é o melhor
adubo que ha para os abacaxizeiros.

E’ um uso que ainda ndo penetrou na nossa la-
voura o de fazer terricos que é o meio mais pratico e
barato de ter permanentemente grandes reservas de
adubo de primeira ordem.

Qualquer sitiéco da uma enorme quantidade de
detrictos e de lixo que accumulados, dentro de pouco
tempo formam enormes montdes.
Y/ Os terricos podem ser feitos nas proprias plan-
.~ tagdes para ma occasiZo de se proveder 4 adubacdo
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evitar carreto caro ¢ a terra gorda ir logo para a céva
sem se deseccar.
Nada mais facil do que fazer um terrigo.

Cava-se um quadrado de valletas com escoamento,
fazendo um terreirozinho ¢ se¢ comega por nelle amon-
toar uma boa camada de ecapim, palha de milho, sa-
mambaia, folhas seccas, de uns cincoenfa centimetros
de altura. Sobre essa palharada amontoase terra de
enchurrada, ou tirada de lugar humido, ou de brejo, ou
mesmo de barranco em falta de outra até formar ter-
reiro, escondendo a palharada.

Se a terra for muito barrenta e houver facilidade
de obter areia, corrige-se a terra barrenta addicionando
certa quanticdade de areia.

Sobre essa camada de terra comega-se outra de
palharada e de quanto lixo hotver.

Antes de se por férra com ou sem areia sobre
esta segunda camada de palharada e lixo, si se quizer
fortificar o adubo, espalha-se cerca de um a dois kilos
de cinza ou farinha de o0sso por metro quadrado de
superficie, ou outro tanto de apatite do Ipanema.

Assim se vae, de camada em camada, fazendo
crescer o montao que deve ir estreitando pouco a pouco
de baixo para cima.

Se houver gado no sitio ou na fazenda, convém
sobre a camada da palharada que jd levou 0 0sso ou
apatite, ir pondo uma camada fina que seja de esterco
de curral, de chiqueiro ¢ de galinheiro logo cobrindo
0 esterco com fterra. Essa quantidade de esterco animal
€ para provocar mais rapido aprodecimento da palha-
rada.

Com as chuvas, as camadas se vao acamando.

Chegadas a uns dois metros de altura, cobre-se
todo o monte com terra e se planta mucuna preta em

toda a sua superficie para que rapidamente o monte .

fique coberto por farta ramada que mantenha humidade
e frescura.

Terminando um montdo comecga-se outro em
logar conveniente.

Fsses terrigos servem de cemiterio para animaes

"
-
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e de logar para enterrar as frutas bichadas que forem
sendo colhidas nos pomares, desde qgue o seu trans-
porte nao seja difficil.

Passados os mezes das aguas se¢ o terrico foi
terminado até Agosto, em Maio j4 se pode comegar a
retirar adubo.

Cava-se o terrico de alto a baixo para ir mistu-
rando as camadas de terra com as de palharada, a fa-
rinha de 0ss0 e a apatite.

Nunca um terrico que nao é molhado proposital-
mente deve ser cavado antes de ser experimentado
para se verificar se tudo que nelle foi enterrado esta
bem decomposto.

Molhando com esguicho cada camada e mantendo
humido o monte, em seis mezes até canna-secca de
milho, sapé velho, e paus finos apodrecem de todo.

Ao relento, sem molhadelas a esguicho com
menos de nove mezes a um anno, nao convem cavar o

& monte.
Vi Quem  tiver palha de café tem optimo raterial
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para muitiplicar a quantidade desse adubo melhc rando
a sua qualidade.

Terra gorda de terrigo com ou, mesmo, sem fa-
rinha ou cinza de o0ss0, e sem apatite, s6 de terra,
lama, palharada. folharada, palha de café, é um adubo
de rapida assimilacdo. ,

A terra de terrico que levou apatite que nella
ccurtiu» durante uim anmo, empregada como adubo,
verifica-se logo na frutificacdo das plantas e assimilagdo
rapida da apatite, principalmente quando esse phos-
phato natural levar meio por cento de flor de enxofre.

A apatite é um adubo que nio refiecte na exube-
rancia da vegetacao como o salitre que; 4s vezes, faz
effeito de oleo acanforado, é de assimilagdo lenta e
actua principalmente na frutificagdo e na saude geral
da planta.

Conforme a compesicdo do terreno a assimilacio
da apatite € mais ou menos rapida.

No terrigo da-se cerfa decomposicio do apatite
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bem pulverisado o que faz com que va para a terra ja
no ponto de comecar a ser assimilado pela planta.

: Fxperiencias que fizemos com apatite do Ipanema,
em terricc com um anno de fermentagdo, em plantas
de cyclo rapido, deram optimos resultados.

O terrico acceita tudo que possa servir de adubo,
nao convindo naturalmente addicionar adubos facil-
mente soluveis, nem tdo pouco-os que s¢ combinem
desvantajosamente.

Nao entremos em chimicas complicadas.

A chimica do fazendeiro é fazer o terrico com o
que puder dispor, economisando no carreto e tendo o
capricho de amontoar bem as camadas entrévaradas de
terra palharada, mato verde e se quizer melhorar o
adubo pode corrigir a terra barrenta addicionando areia
e cinza de 0sso ou apatite.

E’, como foi dito, sempre conveniente addicionar
certa quantidade de estrume de curral.

Os abacaxizaes agradecemn extraordinariamente a
adubacao com essa terra de terrico misturada 4 do .
chao pobre, onde geralmente, se planta abacaxi.

Por economia de adubo, depois de gradeacao,
aduba-se s6 o logar onde deve ir cada muda de aba-
caxi com uma quantidade de 4 a 5 litros de boa terra
de terrico misturando-a com a de terreno e deixando
pelo menos apanhar uma chuva para firmar a terra
afim de evitar entupir as mudas com terra, ao plantal-as.

Pode-se tambem abrir um sulco meio raso, a
arado, onde {iver que ir a linha dos pés de abacaxi,
espalhando nelle a terra de terrico, logo cobrindo-a
sempre deixando apanhar uma ou duas chuvas antes
da plantagao.

A colheita dos frutos no ponto certo € geralmente
feita sem o devido cuidado.

Nunca se deve jogar ou bater um abacaxi, apesar
de quando verdolengo, parecer resistente.

A coroa e os filhos servem para evitar que se
machuquem durante o transporte, sendo necessario ai-
rumal-as bem para as folhas ndo irem serrando as
frutas acamadas.
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E’ pessimo costume carregar abacaxis em saccos.

Quanto ao acondicionamento dos abacaxis para
a exportagido é necessario que se facam varias experi-
encias até gue se encontre um meio prafico e barato
que nos convenha, fugindo da acostumada macaquea-
¢do do que os outros fazem.

Essas frutas sdao bastante resistentes se nao ma-
chucadas.

Os doces seccos de abacaxi em fatias fazem ver-
dadeiro successo em todos os mercados dos paizes

Certo brasileiro levou para Nova York algumas
caixas de fatias de abacaxi seccas com assucar chrysta-
lisado.

Teve a idéa de offerecer a um grande estabelect-
mento de comestiveis finos, fornecer esse doce,

() «yankee» cheirou, provou e disse ao offertante
que voliasse dahi a dias saber a resposta, ficando com
"4\ a caixc dos doces para consultar certa freguezia,

» Qual ndo jfoi a estupefaccio do nosso patricio

\“v quando foi saber da resposta, ouvir do negociante ame-

ricano que o docz era esplendido e propondo-se de en-

trada a comprar, com fornecimento regular, uma tone-
lada por semana.

« Tableais.

A meia duzia de caixas de poucos kilos que o
nosso homem levou, foi regiamente paga pelo ameri-
cano que insistin por mais.

Ahi estZ um meio de dar sahida aos abacaxis de
“m4 apparencia € aos peguenos, mesmo aos em parte
estragados pela lagarta. ]

Em wez de s6 chrystalisar fatias, poderdo ser
fabricados fuadradinhos que, bem arrumados em caixas,
tém bonito & appetitoso aspecto.

Ouiras industrias seriam a do bagag¢o secco do
abacax: ralado para ser exportado em latas e a do
succo congelado, para refrescos como se faz com o
de laranja.

: Com o actua! cambio é occasiao de se fazerem
sasneiras» com experiencias de exportacao de frutas.

«Asneiras? intelligentes porém. :
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Para citar uma das muitas coisas atbas que
podem dar dinheiro com pouco trabalho, vem 2 pélo
contar a histona de um allemao que levou como
presente ao pae, dono de uma grande confeitaria em
Hamburgo, uma lata com alguns kilos desse velho
tioce de batata roxa que j& € raro depois que desa-
pareceram as tradicionaes quitandeiras.

Pois o pae do dito cujo custeou uma viagem
7o filho para vir ao Brasil ver se era possivel conse-
gir grandes quantidades desse doce caipira para ia
ser beneficiado e provavelmente baptisado com aigum
nome de viuva triste por ser roxo.

A goiabada, bananada, a pecegada, emfim, todos
08 nossos doces seccos € em conserva, acham mer-
cados faceis.

F’' guestao de quantidade regularmente fornecida
e de...nao apparecerem <aperfeicoadores» que fagam
como com a marmelada que de marmelo tém o nome.

Quem fizer qualquer dessas exportagoes, deve,
de entrada, registar uma marca para 0% imitadores
«honestos* nao desacreditarem o artigo.

Mao haverda um maluco que tente exportar abe-
gaxi chrystalisado em fatias ou cubos, a fitulo de ex-
periencia emquanto o cambio favorece as «asneiras»?

e : VI - et N -
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